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LIMONLU KUZU PIRZOLASI

6 kuzu pirzolasi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kagsigi maydanoz (kiyilmig)
1/2 limonun suyu

65 gr (1/4 su bardagi) krema

1 limon (dilimlenmis)

Pirzolalarin her yanina tuz ve biberi serpiniz.

BuyUk bir tavada tereyagi eritiniz. Yag kizinca, pirzolalari koyup her iki yanlarini 3-5 dakika, pirzolalar
yumusay|p igleri pembelegene kadar pisiriniz. Catalla pirzolalari alip, isitilmig hir servis tabagina yerlegtiriniz.
Ustline maydanozu serpip bir kenarda sicak kalmalarini saglayiniz.

Limon suyu tavaya dokip 1-2 dakika, isinincaya kadar pigiriniz. Atesin altini kisip, kremayi ekleyerek
kaynatmadan pigiriniz.

Tavay atesten alip, sosu pirzolalarin tstline dékerek limon dilimleriyle susledikten sonra servis ediniz.

Not: Limonlu kuzu pirzolasini, taze fasulye ile servis edebilirsiniz.
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