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LIMONLU KUZU ETI

1 b(tdn kuzu budu
1imon,

tuz, karabiber,
defne yapragl,
kaslk sadeyag.

Butu glizelce yikayiniz. Sulari aka aka bir tencere igine koyunuz. Etin her tarafini tuz ve karabiberle glizelce
ovunuz. Ustiine ortasindan kestiginiz limonu da sirinGz. Birka¢ defne yapradini da etin muhtelif kisimlarina
yapistirdiktan sonra, tencereyi kandil gibi yanan ¢ok hafif atese oturtunuz. Limonu tencerenin dibinde birakiniz.
(Bagka hi¢ su konmayacaktir) Et 3 - 3,5 saat sonra yenecek hale gelmis olur.
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