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LIMONLU KURU INCIR KESESI

15 Tane kuru incir

Su bardag iri dévilmds ceviz
1 Yarim su bardag toz seker
1 Tath kasigi targin

1/2 ¢ay bardag su

1 su bardag st

2 yemek kasigi tereyagi

1 poset limonlu tart j6lesi

Once incirlerin saplarini kesip iyice yikayin.Sonra ilik suda 1-2 saat kadar bekletin. Yumusayan incirlerin ortasini
parmaginizla oyup tencereye dizin. Ceviz, seker ve targini karistirip incirlerin ortasina doldurun. 1/2 ¢ay bardagi
su, 1 su bardag st ve tereyagini karistirip incirlerin Gzerine ¢ikmayacak sekilde ve yavasca tencereye koyun.
St bitene kadar kisik pisirin. lidiktan sonra isitilmig limonlu tart jélesini Gizerine strip servis edin. Taze nane
yapraklariyla da susleyin.
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