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LIMONLU KURABIYE

1 Gay Bardagdi misir nigastasi
0,5 Su Bardagi pudra sekeri
100 gr bulamak i¢in tozseker
Sari gida boyasi

1 Paket vanilya

0,5 Bardak i¢ harci igin pudra sekeri
50 gr SANA KLASIK

150 gr SANA KLASIK

1,5 Gay Fincani un

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Paket kabartma tozu

1 Adet limon kabugu rendesi
2 Corba Kagigi bal

Karistirma kabina sanayi limon kabugu rendesi pudra sekeri un nisasta vanilya kabartma tozu ekleyip, yogurun
hamur kivamini alinca yumurta blyUkliginde parcgalar koparip ortasini gukur birakin. Tozseker sarigida boyasi
karisimina bulayip yaglanmis tepsiye dizin. 180 derecede pisirin. Kurabiyeler piserken i¢ harci i¢in sanayi eritin.
Limon kabugu rendesi, sekeri ball, ilave edip karistirin. Pisen kurabiyeleri servis tabagina alin. Ortasina har¢tan
koyup. Servis yapin.
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