B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMON KURABIYESI

1 Paket Sana Hamurisi

1 Yemek Kasigi pudra sekeri
1 Adet yumurta sarisi

1 Cay Bardagi yogurt

1 Yemek Kasigi limon suyu

1 Adet limon

4 Bardak un

1,5 Bardak seker

1 Cay Kasigi karbonat

Limonun kabuklarini rendeleyin. Limonu robotta parcalayin. Limon suyu ve pudra sekeri disindaki malzemeleri
ve oda sicakligindaki sana yagini karistirip ele yapismayan bir hamur yogurun. Hamurdan yumurta
bilyUkliginde parcalar koparip elinizle sekil verin.Aralikli olarak firin tepsisine dizin. Limon kabugu rendesi,
pudra sekeri ve limon suyunu karistirarak hamurlarin Gizerine strtip 180 derece firinda pisirin.
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