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LIMONLU KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

250 gram margarin

4 su bardagi un

1 paket limon kabugdu rendesi
3 ¢ay kasigi limon tuzu

Unu, hamur yoduracagdiniz kaba eleyin. Unu, toz sekeri, margarini ve kabartma tozunu bir kaba koyun.
Yumurtalar kiiguk bir kaseye Kirip, ¢irpin. Limon tuzunu ve yumurtalari una ilave edin. Tim malzemeyi 6zlesene
dek yogurun. Limon kabug@u rendesini hazirladiginiz hamurla karigtirin. Firin tepsisini ¢cok az yaglayin. Hamurdan
parcalar kopartip krema sikacaginin igine doldurun. Hamuru, degisik sekiller vererek yaglanmis tepsiye aralikl
olarak dizin. 6nceden isitilmis 150 dereceli firinda kurabiyeleri hafif sararana dek pisirin. Firindan ¢ikarttiginiz
kurabiyeleri bir spatula yardimiyla yerlerinden oynatin Soguyunca servis yapin.

ML® Limonlu Kurabiye icin tiklayin
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