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LIMONLU KURABIYE

Malzeme:

200 gram Bizim Mutfak Margarin

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Pudra Seker
2 adet yumurta

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

Yarim paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Sosu l¢gin :

2 adet limon

1 cay bardagi su

1 adet yaprak jelatin

1 gay bardagi Tozgeker

Uzeri icin:

Yeteri kadar recel

Oda i1sisinda yumugsamis margarin ve pudrasekerini derin bir kaba alip parmak uglarinizla ezerek karigtirin.
Sirasiyla yumurtalari, kabartma tozu, limon kabugu rendesi ve unu ilave edin. Elde ettiginiz hamuru merdane
yardimiile 1 cm. kaliniginda agin. A¢tiginiz hamuru kurabiye kalibi ya da bardakla sekillendirin. Bir kurabiye igin
2 adet yuvarlak kesin. Yuvarlaklardan birinin ortasina daha kui¢iik bir yuvarlak obje ile delik agin. Deliksiz
hamurun Gzerine delikli hamuru yerlestirin. TUm hamurlarini ayni yéntem ile sekil verin ve tepsiye dizin. Uzerleri
hafifce pembelesene dek énceden isitiimis 180 derece firinda pisirin. Limonlu j6le igin jelatini soguk suda
bekletip yumusamasini sadlayin. Bir kapta limon suyu, su ve tozsekeri karigtirip iyice kaynatin. Hafifge kivami
koyulasinca jelatini sudan cikartip bu karisima ekleyin ve bir stire daha karigtirarak kaynatin. Elde ettidiniz j6leyi
kurabiyelerin Ust kismindaki deliklere doldurun. Jélenin Gzerini recelle sisleyip servis yapin.
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