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LIMONLU KURABIYE

Malzeme

- 1 paket Sana yagi

- 1 kahve fincani aygicek yagi
- 1 kahve fincani limon suyu

- 1 su bardagi seker

- 1 adet limon kabug@u rendesi
- 1 paket kabartma tozu

- Aldigr kadar un

- Uzeri igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Derin bir k&senin igerisine az un koyun.

Icerisine oda sicakliinda yumusattiginiz Sana yagdini, sekeri, ay ¢igcek yagini, limon suyunu, limon kabugu
rendesini, kabartma tozunu, ilave edip, ele yapismayacak hale gelene kadar un ilave ederek yodurun.
Hamur kivamina geldikten sonra, hamurdan ceviz parcasi biyUkliginde parcalar koparip, yuvarlayin.
Sivi Sana ile yagdladiginiz tepsiye kurabiyeleri dizin.

Daha 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda Uzerleri pembelesene kadar tutup, pisirin.

Pisen limonlu kurabiyeleri iyice sogutup, Uzerine bir slizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis edin.
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