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LIMONLU KURABIYE

2,5 su bardagi un

2 tath kasigi kuru maya

1 adet yumurtanin sarisi

70 gr. toz seker (1,5 kahve fincani)

100 gr. margarin (6. 5 corba kasigi)

1 tath kasidi limon suyu

Tuz

Uzerine:

80 gr. pudra sekeri (2 kahve fincani)
Yarim limon suyu ve rendelenmis kabugu

Maya ve unu karistirin ve ortasini havuz gibi agin. Ortasina sekeri, 100 gr. oda sicaklijinda yumusamis
margarini, limon suyunu, yumurta sarisini ve bir ¢imdik tuzu koyup yodurun. Gabuk ¢abuk yogurarak 4 santim
eninde silindir bir hamur haline getirin. Seffaf folyoya sararak buzdolabinda yarin saat bekletin. Buzdolabindan
¢lkardiginiz hamuru 5 milim kalinhdinda daireler halinde kesip, elinizle yuvarlak sekil verin. Hazirladiginiz
hamurlar yaglanmis tepsiye dizin. 180 dereceli firnda 15 dk. kadar pigirin. Pudra sekerini limon suyu ve
kabuguyla karistirip eritin. Firindan ¢ikan kurabiyeleri hazirladiginiz limonlu suya batirin. Donmasini bekleyip,
servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 09.12.2024
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