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LIMONLU KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
2 yemek kagi@i limon suyu

2.5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasig kabartma tozu

Bir tutam tuz

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Firini 6nceden 180° C&apos;ye Isitin. Bir firin tepsisine yagl kagit serin veya yaglayin.

Genis bir karistirma kabinda, tereyadi ve toz sekeri kremsi bir kivam alana kadar ¢irpin.

Yumurtayi ekleyin ve iyice karigtirin.

Limon kabugu rendesi ve limon suyunu ekleyin, karigtirin.

Bagka bir kapta unu, kabartma tozunu ve tuzu karigtirin. Ardindan bu kuru karigimi, 1slak karisima yavascga
ekleyerek hamuru yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin ve yagh kagit serili tepsiye aralikli olarak dizin.
Uzerlerine hafifce bastirarak sekil verin.

Onceden isitilmis firnda 10-12 dakika veya kurabiyeler altin rengini alana kadar pisirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra kurabiyeleri tepside birka¢ dakika sogumaya birakin, ardindan tel izgara Gizerine alin
ve tamamen sogumalarini bekleyin.

Soguyan kurabiyelerin Gizerine pudra sekeri serpistirin.

Artik limonlu kurabiyelerinizi servis yapabilirsiniz.
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