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LIMONLU KURABIYE

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)
1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu

2 yemek kagsidi taze limon suyu

2 su bardagi un

1/2 gay kagigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Firnni dnceden 180 dereceye ayarlayin ve firin tepsisine yagh kagit serin.

BuyUk bir karistirma kabinda, tereyadi ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Limon kabugu rendesini ve limon suyunu ekleyip karigtirin.

Unu, kabartma tozunu ve tuzu ekleyin, yumusak bir hamur elde edene kadar karistirin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip yuvarlayarak firin tepsisine dizin. Aralarinda yeterli mesafe birakin,
¢lnkdi kurabiyeler firinda yayilacaktir.

Onceden isitilmis firnda 10-12 dakika veya kenarlari hafifce kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip 5 dakika tepside sogumaya birakin, ardindan tel 1zgara Uizerine aktararak tamamen
sogumalarini saglayin.

Soguduktan sonra limonlu kurabiyelerinizi servis yapabilirsiniz.
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