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LIMONLU KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

200 g yumusak margarin veya tereyag!
100 g toz seker

1 tutam tuz

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine margarin veya tereyag), toz seker, tuz, sekerli vanilin, yumurta sarisi ve limon
kabug@u rendesini ekleyip iyice yogurun. Hamuru iki esit pargaya bolin ve her birini 20 cm uzunlugunda rulo
haline getirin. Hamurlari ayri ayri streg filme sarip buzdolabinda 1 saat bekletin.

Finn tepsisini yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamurlari buzdolabindan ¢ikarip bekletmeden bigak ile 0,5 cm kaliniginda dilimleyin. Firin
tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:169114 « adi:Limonlu Kurabiye * gdnderen:giil « indirme tarihi:12.05.2024 - 20:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kurabiye-vt6281
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/limonlu-kurabiye-169114.jpg
http://www.tcpdf.org

