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LIMONLU KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Hamur Kabartma Tozu
2 - 3 yemek kagsi§i toz seker

1 yumurta sarisi

150 g oda sicakliginda tereyagi
100 g krem peynir

1 tath kasidi Gzim sirkesi

1 poset Dr. Oetker Limonlu Seker
Uzeri igin:

1 yumurta aki

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in édnceden ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ve vanilinli hamur kabartma tozunu bir kaba alin. Uzerine toz seker, yumurta sarisi, tereyagi, krem peynir,
sirke ve 1 tatl kasidi limonlu seker ilave edip yogurun. Hazirladiginiz hamuru merdane ile 0,5 cm kalinhiginda
acin. 4 cm capindaki tirtikli kurabiye kalibi ile kesin ve firin tepsisine siralayin. Yumurta akini ¢atal ile ¢irpin,
Uzerlerine sdrin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve lzerlerine kalan limonlu sekeri serpin. Soguduktan sonra servis yapin.
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