Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

LIMONLU KURABIYE

2 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugu
175 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta sarisi

1 su barda@i toz badem

2 su bardagi un

1 su bardagi limon marmeladi

1 cay bardagi sit

1 su bardagdi kiyilmis badem

Tereyagini derin bir kaba alin. Pudra sekeri, limon suyu, rendelenmis limon kabugu, yumurta sarisi, toz badem
ve un ekleyip iyice yogurun. Hamurdan ceviz biyukliginde bezeler koparip, elinizde yuvarlayin. Ortalarina
parmaginizla bastirip hafif gukur agin. Gukurlara limon marmelad yerlegtirin. Uzerlerine firga yardimiyla st
sUrip, kiyilmis badem serpistirin. Onceden isitiimis 160 derece firnda 25 dakika pisirin. ik veya soguk olarak
servis yapin.
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