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LIMONLU KURABIYE

Yarim su barda@ yogurt

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

8 corba kasiJi kepek unu
1 adet limon

1 tath kasidi toz tatlandirici
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

Yogurt ve yumurtay ¢irpma teliyle girpin. 1 gay bardagi sivi yagi ekleyip tekrar girpin. Uzerine kepek unu,
tatlandirici, vanilya, kabartma tozu, tarcin ve rendelenmis limon kabugunu ekleyin. lyice yodurarak ele
yapigmayan bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz biyukliginde pargalar kopartin. Yaglanmig firin tepsisine
araliklarla dizin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 25-30 dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:160107 « adi:Limonlu Kurabiye * gdnderen:giil « indirme tarihi:04.05.2024 - 05:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kurabiye-vt6281
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/limonlu-kurabiye-160107.jpg
http://www.tcpdf.org

