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LIMONLU KURABIYE

100 gram oda sicakliginda tereyagi

3 su bardag toz seker

1 tath kasidi limon kabugu rendesi

2 yemek kagi@i limon suyu

1 paket vanilya

1 su bardagi nisasta (agizda dagiimasini saglar)
2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Oncelikle oda sicakliyinda beklettiginiz tereyagi, limon suyu ve sekeri karistirin. Ardindan unu ve kabartma
tuzunu ilave edin. En son vanilya ve limon kabugunu ekleyin. Bu limon ve vanilya aromasinin daha baskin
olmasini saglayacaktir. Hazir olan kurabiye hamurunuzu dilerseniz yarim saat buzdolabinda bekletebilirsiniz.
Unutmayin dinlenmis hamur her zaman daha lezzetli olur. Ancak aceleniz varsa bu kismi es gegebilirsiniz.
Daha sonra kurabiye hamurunu ister minik yuvarlaklar isterseniz de kurabiye kaliplari ile sekillendirerek firina
verebilirsiniz. 200 derece i1sittiginiz firinda 15 dakika pisirmeniz yeterli olacaktir. Dilerseniz 1siy1 dugirip sureyi
de uzatabilirsiniz. Kurabiyeler firndan ¢iktiktan sonra limon kabudu rendesi ve seker ile yaptiginiz karigimdan
serpip servise hazir hale getirebilirsiniz. Afiyet olsun.

Not: Kurabiyenizi siislemek ve aromasini arttirmak igin Gzerine; limon kabugu rendesi ve seker karigimi
hazirlayabilirsiniz.
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