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LIMONLU KURABIYE

1,5 su bardagi un

1 cay bardagi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigdi tereyad

2 su bardag seker

2 adet yumurta

400 gram ricotta peyniri (veya kagsar loru/tath lor)
3 yemek kagig! limon suyu

1 adet rendelenmig limon kabugu

Firnni 190 derecede isitin.

Bir kapta un, kabartma tozu ve tuzu birlegtirin.

Bagka bir kapta tereyagd ve sekeri krema kivamina gelene kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin.
Yumurtalar teker teker ekleyin ve her eklemeden sonra iyice karigtirin.

Peynir, limon suyu ve limon kabudu rendesini de ekledikten sonra iyice karigtirin.

En son kuru malzemeleri de ekleyin ve un g6zden kaybolana kadar karigtirin.

2 tane firin tepsisine pisirme kagidi serin.

Kurabiye hamurunda 2 yemek kagigi kadar parcalar koparip yassilagtirarak firin tepsisine dizin.
Onceden i1sinmis firinda 15 dakika pisirin.
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