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LIMONLU KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
3 yemek kasigi pudra sekeri
5 yemek kasigi toz seker

1 limon kabugdu rendesi
Yarim limon suyu

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri

Un harig tim malzemeyi yogurma kabina alip karigtiriyoruz. Uzerine un ekleyerek hafif ele yapisan bir hamur
elde ediyoruz. Uzerini streg filmle kapatarak 25 dakika dolapta dinlendiriyoruz. Dinlenen hamurdan tatl kagigi ile
cevizden biraz daha biyik pargalar alarak yuvarliyoruz. Hazirlanan kurabiyeleri pudra sekerine bulayarak yagli
kagit serili firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisiriyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.11.2023

© lezzetler.com tarif no:154866  adi:Limonlu Kurabiye * génderen:ekmekci kiz « indirme tarihi:30.05.2024 - 07:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kurabiye-vt6281
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/limonlu-kurabiye-154866.jpg
http://www.tcpdf.org

