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LIMONLU KURABIYE

https://www.sozcu.com.tr

1 su bardagi un

Yarim su bardagdi badem unu (¢ig bademleri mikserden gegirerek yapabilirsiniz)
5 yemek kasi§i tereyagi

5 yemek kagsigi bal

1 yemek kasigi limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 cay kasig tuz

Badem taneleri

Yarim limon suyu

1 yemek kagigi pudra sekeri

Tdm malzemeleri bir kaseye alip yoguruyoruz. Zor toparlanacaktir. Eger cok fazla tereyadi erirse arada
buzdolabinda sogutabilirsiniz.

Istediginiz gibi sekil verdikten sonra 180 derece firinda 20 dakika pisirebilirsiniz yada buzlukta saklayip daha
sonra da oda sicakliginda biraz ¢dzilmesi igin beklettikten sonra ayni sekilde pisirebilirsiniz. Glazenin
kurabiyenin Gzerinde kalabilmesi igin ben en son parmagdimla bastirarak gukur olusturuyorum.
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