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LIMONLU KUP KEK

4 su bardagi un

3 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

500 gr. tereyad

2 su bardagi seker

9 yumurta

1 paket vanilya

2 cay kasig! limon rendesi ya da 1 tatli kagigi limon suyu

Un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta karistirin. Bagka bir kapta tereyagdini yumusatin ve sekerle krem haline
gelene kadar ¢irpin. Ardindan yumurtalari, vanilya ve limon suyunu karigima bir bir ekleyin. Bu karigimi un,
kabartma tozu ve tuzun bulundugu kaba ekleyin, iyice ¢irpin. Malzemeyi, hafifge yaglanmig olan kup kek
kaplariniza dokiin. Kekin biraz kabaracagini diistinerek bir miktar pay birakin ki, kup kek'ler tasmasin. Onceden
180 derecede Isitiimig ve fan kullaniimayan firinda, Gzeri altin sarisi olana kadar yaklasik 40 dakika pigirin.
Susleme igin beyaz ve sari renklerde seker hamuru satin alin. Hamura gigek gériniimleri vererek pastalarinizin
Uzerini susleyin.

Fotograf "yesil al" tarafindan génderildi. 25.09.2017
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