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LIMONLU KAP KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
125 gram tereyagi
Yarim su bardag: st
2 su bardagi un

1 cay bardag! yogurt

1 tath kasidi karbonat
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kagsidi limon kabugu rendesi
2 adet limonun suyu

Yumurtalari ve toz sekeri bir kabin iginde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakligindaki
tereyagini da igine ekleyip karigtirmaya devam edin. Siit, yogurt, un, kabartma tozu, karbonat ve vanilyayi da
ilave ederek karigtirmaya devam edin. Karigimi boza kivamindaki k&gt kaliplara paylastirin. Kap kek i¢in
hazirlanan tepsiye dizin ve 190 derecede 20 dakika pisirin. Firlndan ¢ikinca sogumaya birakin. Istenirse, tzerine
erimig ¢ikolatay strtip degisik sisleme sekerleri ile susleyin.
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