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LIMONLU KREMALI PAY

MALZEMELER

1 paket kare bisk(vi

2,5 yemek kasidi (tepeleme)yari yarlya margarin ve tereyagd
Limonlu krema;

3 adet yumurta (aki ve sarisi ayriimig)

1,5 cay bardagi tozseker

1,5 limon suyu ve limon kabugu rendesi

YAPILIS TARIFI

Biskuvileri dévUp eritilmig yagdla karistirin. Pay tabagina kasikla bastirarak
yayin. Hafif firnda 15-20 dk pigirin. Soguduktan sonra Uizerine kremay
yayin. Biskivi kirintisi ya da granule ¢ikolatayla stsleyin.

Limonlu Kremanin Yapiligi;

Yumurta sarilarini limon suyu, limon kabudu rendesi ve sekerle
karistirarak sicak suya oturtarak pisirin. Bu karisima, soguduktan sonra
¢irpilarak kati kar haline getirdiginiz yumurta aklarini yedirin.
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