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LIMONLU KREMALI PASTA

https://www.takvim.com.tr

1.5 su bardagi limon suyu

2.5 su bardagi su

4 corba kagigi un

8-10 ¢orba kasi§i tozseker

4 corba kagsIg! nisasta

2 su bardagi krema

1 adet limonun rendelenmis kabugu
20 adet kedidili bisklvi

1 su bardag st

Su ve limonun suyunu karigtirarak bir tencereye alin. icine unu, tozsekeri, rendelenmis limon kabugunu ve
nisastayi ekleyip, kisik ateste sirekli karistirarak pisirin. Muhallebi kivamina geldiginde ocagi kapatin.
Karistirarak sogumasini saglayin. Sonrasinda kremayi da ekleyip karigtirmaya devam edin. Kedidillerini sit ile
Islatip 25x25 cm ebadinda kaliba bir kat siralayin. Uzerine limonlu kremanin bir kismini dékin. 2. kata tekrar
islatiimis kedidili biskQvileri siralayip Uzerine kalan kremayi gezdirin. Buzlukta 2 saat sogumaya birakin.
Dolaptan ¢ikardiginizda dilimleyerek servis yapin.
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