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LIMONLU KREMA SOSLU KEK
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Bir kaba sUtu alin, Gzerine 1 ¢orba kasiJi toz seker ve yarim limon kabugu rendesini katin, kaynatin, sogumaya
birakin. Bagka bir kapta yumurtalar 3 ¢orba kasiJi toz sekerle kdplrene kadar ¢irpl, azar azar sut ilave ederek
karistiri. Bu karigimi kek kalibina dékip, kalibi da su konmus daha biyik bir kaba oturtturarak 180 derece
firnda 45 dakika pisirin. 4 limonu dilimleyin, 5. limonun kabugunu serit halinde kesin ve suyunu sikin. Hepsini
kalan toz seker ve biraz targinla birlikte 20 dakika kaynatin, sogumaya birakin. Pismis kremay kaliptan ¢ikartip
servis tabagina alin, sekerde pismis limon kabuklari ve limon dilimleriyle susleyerek servis yapin.
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