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LIMONLU KREMA SANDVIC KURABIYE

200 gr margarin

yarim su bardag@ pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 tane limon kabugu rendesi
1 tane limonun suyu

Aldigi kadar un

Kremasi igin:

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 tath kasidi siviyag

3 yemek kasigi seker

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 tane limonun suyu

1 tane limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

3 yemek kagigi labne peyniri

Krema icin; un, nisasta, seker ve yumurta siit eklenerek karistirilir orta ateste pisirilir. igine siviyag eklenir girpilir.
limon suyu, kabugu ve vanilya eklenir ¢irpilir. Labne peynir de eklenir karigtirilir ve krema sogumaya birakilir.
Kurabiyeyi yapmak i¢in; margarin ve pudra sekeri mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpilir. igine limon
kabugu rendesi, vanilya, limon suyu ve kabartma tozu eklenir karigtirilir. Az az un ilavesi ile yumusak bir hamur

yapillir. Streg filme sarilir buz dolapta yarim saat dinlendirilir.

Dinlenen hamur unlu zeminde merdane ile 1 cm kalinigindan biraz ince aglilir yuvarlak kaliplarla kesilir. tepsiye
dizilir dnceden 1sitilmis 180 derecelik firinda 15-20 dakika pisirilir. Soguyunca hazirlanan kremadan aralarina

sUrdlur ve kapatilir.
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