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LIMON KREMASI

2 adet limon

3 adet yumurta

Bir su bardagindan az toz seker
2 kaslk margarin

1. Borcam tencerenizin i¢ine oturabilecegi genislikte bir tencereye biraz su koyup kaynatin. Suyu ¢ok koyarsaniz
borcami oturttugunuzda tasabilir, dikkat.

2. Limon kabuklarini borcama rendeleyin. Uzerine yumurtalari kirip sekeri bosaltin. Mikserle bunlari iyice
karistirin.

3. Borcami kaynamis suya oturtun. Ocagi kisik atese getirin. Limonlarin suyunu sikip karisima ekleyin. Karigim
muhallebi kivamini alana kadar karigtirarak pigirin.

4. Sos iyice koyulasinca margarin ilave edip bir miiddet daha pisirin.

5. lliyan sosu hemen kullanabilirsiniz. Saklamak isterseniz, ilik kremanin (izerine, kabuk baglamamasi igin streg
film sererek buzdolabinda sodutun ve saklayin.
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