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LIMONLU KOKOSTAR

3 adet yumurta (kek icin)

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag st

yarim limon suyu

150 gr margarin

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

100 gram hindistancevizi (i¢ malzeme igin)
2 adet yumurta aki

1 cay bardagi pudra sekeri

1 yemek kasidi toz Antep fistigi (sUslemek icin)

1 su bardag@i sute yarim limonu sikip 10 dakika kadar bekleterek situ kestirin.

Seker ile yumurtayr krema kivami alana kadar ¢irpin. Margarini de ekleyerek ¢irpmaya devam edin.Ardindan
sUtd ekleyin ve iyice karismasini sadlayin.Kakao,2 su barda@i un,vanilya ve kabartma tozunu eleyerek kek
karisimina ilave edin ve karisim ézdeglesene kadar ¢irpin. ( yumurtalar ¢ok blytkse ve un az gelirse kalan unu
ilave edin)

Ayri bir yerde hindistancevizi,pudra sekeri ve yumurta akini iyice ¢irpin.

Yaglayip unladiginiz kek kalibina kakaolu hamurun yarisini dékiin.Arasina gok kenarlara gelmemesine dikkat
ederek hindistancevizli kremati koyun. Uzerini kalan kakaolu kek hamuru ile tamamlayin.

175 dereceli 6n 1sili firinda ilk yarim saat firnin kapagdini agmadan 40-45 dakika pisirin.Pigtikten sonra Uizerine
toz fistik serpip servis edin.
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