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LIMONLU KIVILI PASTA

1.5 Su bardagindan biraz fazla un
200 gr tozseker

500 gr margarin

1 Su bardag sut

1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 Su bardagi krem ganti
Iciigin :

4 Adet Kivi

3 Adet limon

2 Adet limonun suyu

6 Corba kasi§i nisasta

3 Su bardagi su

1 Cay bardagi tozseker

Sekeri, yumurtayi, margarini ve vanilyayi ¢irpin.

Ardindan elenmig unu, sitl ve kabartma tozunu yavas yavas ilave edin.

22 Santim ¢apindaki kenarlari agilacak bir kek kalibini yaglayin ve hamuru buna dokan.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.

Kirdan batirarak pisip pismedigine bakin.

Pisen keki firndan ¢ikarip, sogumaya birakin.

Soguyunca enine 3 pargaya kesin.

2 Limonun suyunu sikip, 2.5 su bardagi su ve tozsekerle birlikte ocaga koyun.
Karistirarak sekeri eritin.

Nisastayl yarim su bardagi su ile eritin.

Serbet kaynamaya bagladiginda nisastali suyu ilave edin.

5-6 Dakika daha karistirin.

Koyulasmaya baslayinca ocaktan indirin.

Karigtirarak sogutun.

Bu arada kivileri soyup, ki¢ik kiglk dograyin.

Kivileri peltenin yarisi ile karnstirin.

Kekin ilk katini kelepgeli kabin igine alin.

Uzerine kivili karigimi koyun.

Buzdolabinda 10 dakika kadar donmasini bekleyin.

Bu arada limonlarin ikisini dilimleyin ve Uzerindeki zarlari ¢ikarin.

Kalan pelteyle karistirin.

Dolaptaki kalibr alin ve ikinci kek katini koyup, Gzerine limonlu pelteyi dékan.
En Uste U¢lncu kek kalibini koyup, 1-2 saat dolapta donmasini bekleyin.
Pastayi alin ve kelepgeli kaliptan ¢ikarin.

Uzerine krem santi sUrln ve kalan 1 adet limon dilimleri ile sUsleyip, servis yapin.
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