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LIMONLU KIS

Fevziye Strmeli

Yarim su bardadindan biraz fazla pudra sekeri
3 adet yumurta

3 yemek kagigi sikilmig limon suyu
1 adet rendelenmis limon kabugu
Tabani igin;

2,5 bardak un

2 yemek kasigi hindistancevizi

1 yemek kagig pudra sekeri

2,5 yemek kasigi yumusak tereyagi
1 limonun kabug@u rendesi

Tuz

Nane yapraklar

Taban igin un, gseker, hindistancevizi, tereyagi, tuz ve limon kabugu iyice yogurun. Dinlendirin.

Yuvarlak bir kaliba tabani bastirarak yayin. Onceden isitiimis 180 derecelik firnda 10 dakika daha sonra 160
derecelik firnda 10 dk. Daha pigirin. Sogutun.

Usti igin; sekeri, yumurtalar, limon suyu ve limon kabugunu iyice ¢irpin. Sogumus olan tabanin tizerine dékin
ve 15-20 dakika daha 160 derecelik firinda pigirin. Nane yapragi ile servis edin.
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