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MALZEMELERI:

6 adet orta boy kereviz saplari

2 adet limon

10-12 adet arpacik sogani

1 corba kasigi zeytinyagi

2 su bardgi sicak su

YAPILISI: Kerevizleri soyup, Uzerine 2 parmak gegecek kadar su ilave edin. Suya 1/2 limonun suyunu da
ekleyin. Bu arada arpacik soganlarini zeytinyaginda, bitin olarak soteleyin. )

Kerevizleri limonlu sudan ¢ikarip, iri kiipler halinde dograyin ve arpacik soganlara ilave edin. Uzerine 2 barmak
sicak suyu katin. Kalan limonlari da kabuklariyla birlikte dilimleyip tizerine atin. Tencerenin kapagini kapatip
pismeye birakin.

Kerevizlerin pismesine yakin kereviz saplarini katin. Saplarda pisince tencereyi ocaktan alin sogutun. Servis
yapin.
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