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LIMONLU KEK

Oktay Usta

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Su bardag siviyag

2 Adet limon

1 Paket kabartma tozu

1 Cay bardagi sut

Alabildigi kadar un

Uzerine 2 Corba kasig kirlmis findik

Bir kap igerisine yumurtayi kirlyoruz. Toz sekeri dokiip mikserle kdpiirtiiyoruz. Uzerine siviyags, sitd, limon
kabugu rendesi, ve limonun suyunu ilave ediyoruz. Tahta kasikla karigtirlyoruz. Unumuzu tel stizgecin igerisine
aliyoruz. Uzerine kabartma tozunu ve unu bir karig ylikseklikten eliyoruz. Kivami tahin kivaminda olacak.
Yaglanmis kek kalibina harcimizi dékiyoruz. Uzerine iri kirllmig findiklari serpip énceden isitilmis 170 derecelik
firnda 30-40 dakika kadar pisiriyoruz. Daha sonra ters ¢evirip kaliptan ¢ikardiktan sonra dilimler halinde servis

yaplyoruz.
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