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LIMONLU KEK

5 adet yumurta

1 klicUk paket margarin

125 gr. pudrasekeri (6 gorba kasigi)
250 gr. un (10 corba kasigi)

1 cay bardagi sit

1 corba kasigi Hindistancevizi rendesi
1 veya 2 limon kabugu rendesi

1 limon suyu (ktguk limon)

Yarim paket kabartma tozu

Yagdi ve pudrasekerini porselen bir k&seye koyup, beyazlasincaya kadar karistiriniz.

Yumurtanin akini bir tencereye ayirip, sarilarini yag ve pudrasekeri icine koyup, karigtiriniz.

Yumurta aklarina bir fiske tuz atip, kati kar haline getiriniz.

Iik s0td, limon suyunu, limon kabugu rendesini. Hindistancevizi rendesini, kabartma tozui koyup, hepsini iyice
karistiriniz.

En son unu da koyup, tekrar iyice halloluncaya kadar karigtiriniz.

Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup, orta isili firinda 30-40 dakika pisgiriniz.

KontrolUnG yapip, firindan aliniz.

Hafif soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip, Gzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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