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LIMONLU KEK

Sahrap Soysal

170 gr NESTLE beyaz cikolata
280 gr (~2.5 su bardagi) un

1 cay kasigi kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

240 gr tereyag!

340 gr (~1.5 su bardagi) seker
2 cay kasigi vanilya

3 adet yumurta

3-4 yemek kasigi limon kabugu rendesi
1 su bardagi Buttermilk

1 su bardagi pudra sekeri

3 yemek kasigi limon suyu

Buttermilk’i hazir olarak bulamiyorsaniz, 1 su bardag: ilik sGttin icerisine 1 yemek kasigi limon suyu ekleyerek
evde hazirlayabilirsiniz.

Beyaz cikolatayr benmari usull eritin.

Un, tuz ve kabartma tozunu eleyerek bir kapta karigtirin.

Oda sicakhigindaki tereyagdi, seker ve vanilyayl krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Surekli karigtirmaya devam ederek yumurtalar teker teker ekleyin.

Limon kabugu rendesi ve erimis ¢ikolatayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Son olarak un karigimini ve buttermilki ekleyerek 1-2 dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yagladiginiz kek kalibina dékerek dnceden 170 C’ye isitigimiz firnda 50-55 dakika pisirin ve
firndan ¢ikardiktan sonra sogumasi icin 10 dakika bekletin.

Bu sirada limon suyu ve pudra sekerini karigtirarak sosu hazirlayin. Kekin Gzerinde bir kirdan yardimiyla ktiglk
delikler agin ve Uzerine sosu gezdirin.

Soguduktan sonra dilimleyerek servis edin.
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