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LIMONLU KEK

Ayse Kutup

Kek:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 1/5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi
4 corba kasig pinar sit
1 corba kasigi margarin
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

1 corba kasigi un,

2 corba kagiJi nisasta
pinar labne 200 gr

1 paket vanilya

2 su bardagi st

1 bardak seker

1 limon kabugdu rendesi

Yumurtalari seker ile iyice ¢irpin. sttli,margarini ve limon kabugu rendesinide ekleyin yavas yavas karistirin en
son kabartma tozu,vanilya ve unuda ilave ederek karisimi yaglanmis kek kalibina yayin. 170-180 derecede orta
ateste yaklasik 40-45 dk pisirin.

kremasi icin sut,seker,nisastay! ilk dnce tencerede karigtirin, sonra limon kabugu rendesini ve unuda ekleyerek
muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak pigirin. Ocaktan alinca vanilyayi ve pinar labneyide ilaveedin ve
karistirin.

Soguyunca buzdolabina kaldirin.
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