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LIMONLU KEK

Emine Beder

3 yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 su bardagi kuru Gzim

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képurene dek ¢irpalim. Yogdurdu, siviyagl, limon suyunu ve limon kabugu
rendesini ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyalar ekleyip mikserin disik
ayari ile veya ¢irpma teli ile karistiralim. Kalibi margarinle yagdlayip tabanina un serpelim. Hamurun g6z karari
Ucte birini kaliba bosaltalim. Kalan hamura Gzimleri ilave edip karistirarak Uzerine bosaltalim. Hamuru kaliba
bosaltip 170 derece slili firinda pisirelim. Keki kalibi icinde sogutup servis yapalim.
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