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LIMONLU KEK

6 yumurta

2 su bardag toz seker

1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

1 limon suyu

2-3 limon rendesi

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi dolusu karbonat
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Yumurtalar, vanilya ve sekeri, seker iyice eriyene dek ¢irpin. Limon kabugu rendesi, sivi yag ve sutl ekleyip
biraz daha ¢irpin. 3 bardak unu karigimin tizerine eleyin. Unun Uzerine kabartma tozu ve karbonati dékdin. Limon
suyunu da karbonatin tzerine doékin, ¢irpin. Kek karigiminin kivami boza kivaminda biraz daha az kivamli
olacak sekilde biraz daha un eleyerek ekleyin, ¢irpin. Margarinle yaglanmis mimkinse ortasi delik olan blyuk
bir kek kalibina dokiin. 170 derecedeki firina verin. Yaklagik 40-45 dakikada piser. Bir kiirdanla pisip
pismedigini kontrol edin. Ters gevirip kaliptan ¢ikarin.
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