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LIMONLU KEK

Malzeme:

80 gram bitter cikolata

50 ml ¢ig krema

Bizim Mutfak Pudra Sekeri

1 kahve fincani kuru kayisi

Serbeti igin :

2,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Piring Unu
1/2 su bardagi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 adet limon

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

125 gram Bizim Margarin

2 cay bardagi st

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

Limonun kabugunu rendeleyin ve suyunu sikarak ayri kaplara alin. Unlari gukur bir kaba eleyin. Kabartma tozu,
nisasta ve vanilyayi ekleyip harmanlayin. Kekin Gzeri i¢in bitter ¢ikolatayl benmari usull eritin. Kremayi ekleyip
cikolatayi inceltin. Sicak su dolu kabin iginde kek harcini hazirlayana dek bekletin. Arada bir tahta kagikla
karistinin. Tozgseker ile yumurtalar miksere aktarin. Iki misli oluncaya kadar ¢irpin. Oda isisinda yumusatiimis
margarin, yarim limonun suyu ve sitl ekleyip iyice ¢irpin. Unlu karigimi ve limon kabuklarini ekleyip plrizsiz bir
kivam elde edinceye kadar tahta bir kasikla karistirin. Karigimi yaglanmis dikdértgen kek kalibina yayin. 170
dereceye ayarli firinda pisirin. Kekin Gzeri kabarip yarik agilinca kremali ¢ikolatay! yayin, Gzerine zar seklinde
dogranmig kayisilari serpin. Firinin kapagini kapatip pisirme islemine devam edin. Kek pisince istege gére
pudrasekeri serpip servis yapin.
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