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LIMONLU KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 cay bardadi Yonca aycicek yagdi
12 corba kasigi toz seker

1 limonun suyu ve kabugu

2 corba kagsiJi nisasta

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Hazirlanis:

1-Bir kabin icine sekeri ve yumurtalar koyup, mikserle 10 dakika ¢irpalim.

2-Cirptigimiz malzemeye limon suyunu, rendeledigimiz limon kabugunu, nisastayi, Yonca aygicek yagdini, unu ve
kabartma tozunu ilave edip, iyice karigtiralim.

3-Yagladigimiz kek kalibina hazirladigimiz hamuru dékip, dnceden isittigimiz 180 derecelik firinda 40 dakika
pigirelim.

4-Soguduktan sonra dilimleyip, ¢ayla beraber ikram edelim.
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