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LIMONLU KEK

MALZEMESI

4 Yumurta

1,5 Su bardagi un

1,5 Su bardag nisasta

1,5 Su bardagi toz seker

1,5 Kiguk paket margarin (125 gramlik)
1 Limon suyu ve rendesi

1 Cay kasigi karbonat

YAPILISI

1 Yumurtayi ¢cukur bir kapta seker eriyene kadar ¢irpiniz.

2 Margarini kalipta eriterek soguk olarak ilave ediniz.

3 Limon suyunu, limon kabugdu rendesini, kabartma tozu ile elenmis un ve nisasta karisimini katiniz ve
karistiriniz.

4 Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina bosaltiniz.

5 Kizdinlmig firinda, orta hararette 40 dakika pigiriniz.

6 Firindan gikarttiktan sonra 5-6 dakika bekletilip servis tabagina aliniz.
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