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LİMONLU KEK

MALZEMESİ
4 Yumurta
1,5 Su bardağı un
1,5 Su bardağı nişasta
1,5 Su bardağı toz şeker
1,5 Küçük paket margarin (125 gramlık)
1 Limon suyu ve rendesi
1 Çay kaşığı karbonat

YAPILIŞI
1 Yumurtayı çukur bir kapta şeker eriyene kadar çırpınız.
2 Margarini kalıpta eriterek soğuk olarak ilâve ediniz.
3 Limon suyunu, limon kabuğu rendesini, kabartma tozu ile elenmiş un ve nişasta karışımını katınız ve
karıştırınız.
4 Yağlanmış ve unlanmış kek kalıbına boşaltınız.
5 Kızdırılmış fırında, orta hararette 40 dakika pişiriniz.
6 Fırından çıkarttıktan sonra 5-6 dakika bekletilip servis tabağına alınız.

© lezzetler.com tarif no:43608 • adı:LİMONLU KEK • gönderen:rüzgarın sesi • indirme tarihi:03.04.2025 - 06:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-kek-vt1322
http://www.tcpdf.org

