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LIMONLU KEK

250 gr Margarin

1 Bardak Seker

1 1/2 Bardak Un

1/2 Kahve Kasigi Tuz

3 Adet Yumurta

3 Cay Kasigi Kabartma Tozu
2 Kahve Kasigi Vanilya

1 Adet Limon Kabugu (Rende)

Margarin, seker ve tuzu cirpma teli ile kdpik olana kadar cirpin.
Yumurtalari teker teker katarak yedirin. Un, kabartma tozu, vanilya ve limon kabugunu harmanlayarak karisima
katin, karistirin. Kek kalibini yaglayin. Karisimi ddkerek kizdirilmis firinda 45 dakika pisirin.
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