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LIMONLU KEK

8-10 kisilik

3 adet yumurta

100 gram tozseker

100 gram margarin

Yarim cay kasigi kabartma tozu
150 gram kek un

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet klementin mandalinanin rendelenmis kabugdu
100 gram ¢ikolata

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yarim su bardagi visne

Yumurta ve tozgekeri bir kapta girpin. Oda sicakligindaki margarini ardindan da kabartma tozu, limon suyu ve
kek unu ekleyip tekrar girpin. Uzerine rendelenmis limon ve mandalina kabuklarini ilave edin. Hamuru, hafifce
yaglanmis bir kek kalibina dokiin. Uzerine vigne ve kirilmig cikolatalari serpin. UstiinG aliiminyum fono ile
kaplayin. 200 derece firinda, kirdan batirdiginizda temiz ¢ikana kadar pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun.
Dilimleyerek servis yapin.
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