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LIMONLU KEK

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi elenmig un

4 yumurta

1, 5 su bardagi seker

1 limon kabugu rendesi+suyu
1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

Limon kabuklari+limon suyu+1 tath kasigi pudra sekeri karigtirilir ve Gzeri kapanarak en az 30 dk bekletilir.
Yumurtalar ve seker mikserle 10-15 dakika iyice kdpurtnceye kadar ¢irpilir icine sirasiyla yag ve sut eklenir
tekrar ¢irpilir.

Diger tarafta un vanilya ve kabartma tozlari karistiriip elenir.

Kuru malzeme sivi malzemeye parti parti iyice yedirilir son olarak limonlu karisim eklenerek kek yaglanmig
kaliba dokilUr ve 175 derecede 50 dakika pisirilir. (kurdan testi mutlaka yapin)

Yumurta ve seker karisimini ne kadar ¢ok ¢irpar ve i¢ine hava hapsederseniz o kadar iyi bir kek elde edersiniz.
Sut disinda malzemelerin hepsi oda sicakliginda olmali ama dedigim gibi siit disinda.

Kuru malzemeleri mutlaka eleyin ve kabartma tozunu mutlaka unla karigtirin.

Kalibinizi kati yag ile yagladiktan sonra kesinlikle igcine un eleyip daha sonra da fazlaliklarini dékin, kabaran kek
aksi taktirde sirekli agagi kayacak ve tam istenilen seviyeye gelemeyecektir.

IIk 30 dakika kabartma tozunun isiyla aktive oldugu zamandir bu asamada firinin kapagini agarsaniz bu iglemi
bozmus olursunuz o yizden asla agmayin.
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