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LIMONLU KEK

2 su bardagi un

4 adet yumurta

2/3 su bardagi sit

150 gr tereyagi (2/3 su bardagi)
1 su bardagi seker

1 limonun kabugu

Yarim limonun suyu

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu
Gok az tuz

Kaplama igin;

1 su bardagi pudra sekeri
3 yemek kagsig! limon suyu
Yarim limonun kabugu

Tdm malzemeler oda sicakliginda olmali.

Sekeri limon kabugu ile 30 dk kenarda bekletin.

Tereyag! ile sekeri 3 4 dk ¢irpin.

Yumurtalari ilave edip 3 dk daha ¢irpin.

St ve limon suyunu ekleyin.

Un, kabartma tozu, vanilin ve tuzu eleyip ilave edip karigtirin.
Kek kalibinin her yerine tereyagini surin.

Tabanina pigirme kagidi yerlestirin.

Kenarlara hafif un serpin.

Kek karigimini kaliba dokin ve kirdan ile zigzaglar ¢izerek hamuru dizleyin.
180 derece fansiz sicak firinda 55 dk pisgirin.

Kaplama igin malzemeleri ¢irpin.

Tamamen soguyan kekin tzerine dokin.
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