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LIMONLU KEK

2 adet pasta i¢in Gerekli malzeme:

2 su bardagi un

1 cay kasigi maya

5 adet yumurta

300 gr toz seker (vanilyah)

Yaklasik bir kase taze krema

2 kahve fincani eritilip sogutulmus tereyagi
Yarim kase taze limon suyu

4 adet limon kabugu rendesi

Finni 175 dereceye ayarlayip isitin. 24 cm ¢apinda iki adet kek kalibini yaglayin. Bir tarafta maya ve unu
karistinp bekletin. Yumurta ve vanilyal sekeri katilagincaya kadar mikserde yavas ayarda ¢irpin.

Krema, mayali un, eritilmis ve sogutulmus tereyagi, limon suyu ve limon kabugu rendesini ilave edin. Akici hale
gelene dek ¢irpmaya devam edin.

Karisimi kek kaliplarina bélistirip 1 saat firinda tutun. Kaliplarinda soguttuktan sonra ¢ikarip servis yapin.
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