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LIMONLU KEK

3 adet yumurta oda sicakliyinda olmali

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket hamur kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi (ince rende olacak)
1 adet limonun suyu

2.5 su bardagi un

Oncelikle yumurta ve sekeri iyice mikser ile girpalim yaklasik olarak 5 dk.

Sonra sirasiyla sivi yag, sit, limon rendesi ,vanilya ve limon suyunu ekleyip karigtirin.
Sonra un ve kabartma tozunu ekleyip spatula yavag yavas karigtiralim.

Onceden yag slrdigimiiz kare borcama hamurunuzu dokelim.

170 derece firinda fanl ayarda 20/25 dk pisirelim ve surekli kontrol edelim.
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