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LIMONLU KEK

4 tane yumurta

1,5 su bardagi silme toz seker

1 adet ince sekilde rendelenmis limon kabugu
2 yemek kagsidi kadar limon suyu
1/2 su bardagi kadar aygicek yagi
1 su barda@i dolusu st

3 su bardagi kadar un

1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

Kek Kalibinin Yaglamasi Igin:

1 yemek kagig! ile tereyagi

Yumurta ve toz sekeri, tel ¢irpici ya da bir mikser yardimi ile krema haline gelene kadar ¢irpmaya devam edin.
Sonra siraslyla; sitd, ay gigek yagini ve limon suyunu ilave ederek, 2 dakika daha girpmaya devam edin.
Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilya ve ince sekilde rendelenmis limon kabudunu da ekledikten sonra
karistirmaya devam edin.

Fircayla yagladiginiz kek kalibiniza harci dikkatli bir sekilde bogaltin.

Kekinizin esit oranda kabarmasi i¢in Uzerini tahta bir spatula yardimi ile diizeltin.

Hazirlamig oldugunuz limonlu keki, énceden isitiimig 170 derecelik firnda 40 dakika kadar pigirin.

Icini cekmesi icin keki dinlendirin .

Soguduktan sonra kek kalibindan gikartin ve sevdiklerinize dilimleyerek servis edin.
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