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LIMONLU KEK

4 adet yumurta

250 g toz seker

150 ml sivi yag

150 g maden suyu

2 adet limon suyu

1 adet rendelenmig limon kabugu
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

350 g un

Uzeri igin:

5 yemek kasigi pudra seker
2 yemek kagsidi limon suyu

Yumurta, toz seker, tuz ve vanilyayi Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine alin ve girpmaya baslayin.
Krema haline gelene kadar ¢irpin.

Maden suyu ve sivi yagdi da ekleyip karistirmaya devam edin.

Ardindan unu ve kabartma tozunu eleyerek ekleyip karigtirin.

Son olarak limon suyu ve limon kabuklarini da ilave edip karistirin.

Yuvarlak kek kalibini yaglayin ve karisimi kaliba bogaltin.

Arcelik Ankastre Firin’i 165 derecede dnceden isitin.

Finnisininca keki kontrollt olarak yaklagik 1 saat pigirin.

Glazir icin pudra sekeri ve limon suyunu Argelik Resital Mikser ile iyice ¢irpin.

Hafif akici olduktan sonra soguyan kekin Uzerine dokdn.

Pisen kekinizi Argelik Gurme Otomatik Cay Makinesi’nde hazirladidiniz nefis ¢ay esliginde servis edebilirsiniz.
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