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LIMONLU KEK

250 gr. margarin

250 gr. pudra sekeri

6 yumurta

375 grun

1 adet limonun kabuk rendesi
1 adet limonun suyu

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Margarini krem haline gelene katlar mikserde iyice karistirin. Elenmig pudra sekerini yagda ilave ederek 3 dakika
daha karistirin ve yumurtalar birer birer kirip karigstirmaya devam edin. Yag ile sekeri iyice yedirin. Daha sonra
limon suyunu, baking povvderi, vanilyayi, elenmis unla beraber karisima ekleyin, ince olarak rendelediginiz
limon kabuklarini da koyun. Elde ettiginiz karigimi, énceden yaglayip unladiginiz formalara doldurun. 160°C -
170°C 1sida 45 - 55 dakika pisirin. Soguyan keklerin Uzerine pudra sekeri de serpebilirsiniz.
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