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LIMONLU KEK

6 yumurta

1.5 su bardagi seker

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
2 paket sekerli vanilin

ilk olarak kek kalibini yaglayin. Seker ve yumurtayi koyulasip krema kivamina gelene kadar girpin. Limon
kabugu rendesi ile vanilini ekleyip, kanstirin. Elenmis un ve kabartma tozunu ilave edin. Hazirladiginiz hamuru
kek kalibina dokiin. 180 °C&apos;de isitilmis finnda 35-40 dakika pisirin. Pigen keki kalipta biraz soguduktan
sonra ters gevirip ¢ikartin.

ML® Limonatali Kek icin tiklayin
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