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LIMONLU KEK

1 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

Istege gére yarim ¢ay bardadi coko damla
1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limonun rendesi

2.5 su bardagi un

Oncelikle her kek tarifinde oldugu gibi yumurta ve sekeri iyice girpin.

Yumurtanin Gzerine sUt, sivi yag ve vanilya ekleyin ve karigtirin.

Rendelediginiz limonun kabuklarini ekleyin ve suyunu da karigsima sikin. Ardindan ¢oko damlalari da ekleyin.
Son olarak un ve kabartma tozunu da ilave ederek hamuru karistirin. Unu elerseniz kekiniz daha glizel kabarir.
Kek hamuru margarinle yaglanmis kaliba ddkerek 180-200 derece firinda 45 dakika kadar pisirin.

Keki pudra sekeri, fistik veya limonla sisleyerek servis edebilirsiniz.

Not: Dileyenler Gzerine sos da hazirlayabilir. Ayni élgtleri limon yerine portakalla da deneyebilirsiniz.
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